BODEGAS

Elaborado con uva garnacha tinta, variedad enraizada
en nuestra tierra desde antiguo, refleja claramente la
personalidad de este fruto Navarro de gran calidad,
resultando un vino de color rosa fresa de gran viveza con
ribete violaceo. Intensos aromas a frutas rojas, caramelo,
notas lacteas y leve toque herbaceo. En boca fresco y
goloso, de facil paso, acertada acidez y agradable final.

TEMPERATURA OPTIMA DE CONSUMO: 10-12

MARIDAJE: Verduras, pastas, arroes, carnes blancas

y parrilladas.

UvA: 100% Garnacha

VINEDO: 30 afios. Valdecaballos, Larraga
RENDIMIENTO: 6000 Kg. / Ha.

TIPO DE SUELO: Terrazas arcilloso-calcareo — 320 m

ELABORACION:
Método de sangrado.
Fermentacion a baja temperatura (<15°C).

NAVARRA

DENOMINACION DE ORIGEN
WWW.BODEGASBERAMENDLCOM
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EL ORIGEN MARCA EL CARACTER
AL IGUAL QUE LA TIERRA DEFINE EL VINO
EL HOMERE LG MIMA Y DEJA QUE SE EXPRESE EN
2SI HA SIDO, DE GENERACION TRAS GE}
AS] SERA, EL VING PARA NOSOTROS
GUE UNA TRADICION, ES UNA FORMA

COSECHA

/0@/%7@ -3




