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De color amarillo pajizo con reflejos verdosos; aromas
limpios a fruta blanca (Pera), citricos y montebajo.
En boca es sabroso, equilibrado, sensacion de manzana
verde, deja un recuerdo frutal con una delicada acidez y
un final alimonado con agradables notas herbaceas.

TEMPERATURA OPTIMA DE CONSUMO: 10-12
MARIDAJE: Ensaladas, arroces, pescados a la plancha m
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PRODUCT OF SPAIN

VA2 100% Chardonnay
VINEDO: 30 afios. Valdecaballos, Larraga
RENDIMIENTO: 6300 Kg. / Ha.

VING PARA NOSOTROS £5
TRADICION, ES UNA FORMA DE

TIPO DE SUELO: Terrazas arcilloso-calcareo — 300 m COSECHA //
. LD
ELABORACION: e —
Fermentacion a baja temperatura (11 a 13°C).
Crianza sobre lias durante 3 meses.
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