Rosado de lagrima, elaborado exclusivamente con uva
Garnacha tinta, mediante el tradicional método del
sangrado. De color rosa frambuesa, luminoso, con
destellos lilas de gran viveza. Sorprenden su alta
intensidad aromatica y franqueza. En nariz, aromas
golosos y dulzones; fresa y frambuesa, flores rojas
(Rosas), guindas de pastel y gominolas. En boca,
también muy frutal, manteniendo una equilibrada
acidez y con un agradable final, fresco y jugoso.

TEMPERATURA OPTIMA DE CONSUM®: 10-12

MARIDAJE: Aperitivos, verduras, pastas, quesos
blandos y parrilladas.

UVA: 100% Garnacha
VINEDO: 30 afios. Turrubio, San Martin de Unx
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RENDIMIENTO: 4500 Kg. / Ha. Tt

DENOMINACION DE ORIGEN GARNACHA

TIPO DE SUELO: Terrazas arcilloso-calcareo — 340 m

ELABORACION:
Prefermentacion en frio. Ligera crianza sobre lias.

NAVARRA

DENOMINACION DE ORIGEN
WWW,BODEGASBERAMENDLCOM




